
Protégez vos finances.
Les pertes dues au gaspillage et aux déchets peuvent 

chiffrer. Découvrez d’une manière proactive les endroits 

qui posent problème et éliminez ces problèmes pour 

conserver le contrôle de la situation 24/7.  Nos solutions 

sont rentables et conforme aux normes HACCP

Alimentation

Infitrak- Alimentation

Les conditions environnementales peuvent avoir un effet considérable sur la qualité des aliments et des produits 
agricoles et leur durée de conservation. La température et l’humidité sont aussi importants pour empêcher la 
détérioration des produits et réduire les coûts qui y sont associés.

Infitrak offre une solution rentable qui aide les entreprises œuvrant dans le domaine alimentaire à assurer la qualité, 
à allonger la durée de conservation des produits et à respecter toutes les directives et réglementations relatives à 
la salubrité alimentaire. Que vous soyez exploitant d’abattoir, cultivateur, transporteur d’aliments ou gérant 
d’entrepôt, Infitrak a une solution qui vous convient.

En plus de la solution Infitrak, nous offrons un nombre de services connexes, notamment les cartes de 
température, la validation de votre entreposage et la prise de mesures de passage. Pour répondre à vos besoins 
de surveillance, nous vendons aussi une gamme complète d’enregistreurs de température et d’humidité et de 
bandes enregistreuses. 

Key solution benefits: 

Être averti des anomalies par des alertes sous forme de messages texte, de courriels ou appels téléphoniques.

 Visualiser plusieurs sites à travers une seule connexion centrale.

 Cartographie du sol en temps réel grâce à l’imagerie thermale

 Conforme aux normes HACCP

 Accès en ligne sécuritaire 24/7

 Extensible

VALIDÉ HACCP EN TRANSIT

Sans fil
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Rapports et graphiques
• Donne une image de tous les sites surveillés

• Calculateur de température cinétique moyenne pour

   les rapports de conformité

• Rapports qui peuvent être facilement générés pour les   
   besoins de documentation et de vérification

• Tous les rapports peuvent être exportés en format Excel et  
   envoyés comme un courriel programmé

• Deux années de données historiques disponibles sur un 
   simple clic de souris

   

Vue du plan de sol de l’entrepôt
• Fournit une représentation visuelle précise de tous les

   sites surveillés

• Identifier facilement les anomalies et leurs lieux

• Utiliser l’imagerie thermale pour identifier les endroits chauds  
   et froids dans votre espace de stockage

• Visualiser plusieurs sites et endroits

Alertes et historique d’expertise (réglage de l’alarme)
• Informer plusieurs personnes des anomalies par courriel,

   par message texte ou par appel téléphonique

• Les alertes à plusieurs niveaux donnent des notifications

   d’anomalie

• Enregistrez l’alerte et les mesures correctives prises pour se  
   conformer aux exigences réglementaires

• Réglez les alertes du jour ou du soir selon votre responsabilité.
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